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1 WAS LIEGT BEI
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SANTOS 0-160
7,5 kW - Pizzastein von Hand drehbar
Pizzen bis @ 36 cm- Propan, 50 mbar

4 DIE DREI HAUFIGSTEN FEHLER

— Pizzaofen mithandgedrehtem Pizzastein
Drehtsich nichtvon selbst: Knauf an der Unterseite, Teller kugelgelagert.

= Pizzaschaufel
Der zubuchbare Profi-Schieber muss nicht eingemehlt werden.

— Gasflasche und 50-mbar-Druckminderer
Nichtautomatisch dabei — klaren wir bei der Buchung. Der Ofen istdie
50-mbar-Ausfiihrung, der Regler muss dazu passen.

2 RUFBAU

Ofen im Freien auf eine feste, ebene Flache stellen. Von
unten wird er nicht hei® — ein stabiler Tisch reicht.

o Abstand halten: nichts Brennbaresin der Nahe, auch nicht
hinter dem Ofen.

o Gasflasche stehend danebenstellen, nie unter den Ofen.

Druckminderer aufschrauben — Linksgewinde. Schlauch
knickfreiund wegvon der Miindung verlegen.

a Dichtheit priifen: Ventil 6ffnen, Verbindungen mit
Seifenwasser einpinseln. Blasen heift undicht — Ventil zu
und anrufen. Nie mit einer Flamme.

Knauf an der Unterseite einmal durchdrehen: Der Stein liegt
sauberauf dem Teller und lduft leicht.

3 INBETRIEBNAHME

0 Flaschenventil 6ffnen, Regler auf die hochste Stufe, dann per
Piezo zlinden.

o Auf hochster Stufe vorheizen, bis der Stein durchgeheizt ist,
nicht nurdie Luft. Danach herunterregeln.

o Teigauf Semola ausbreiten und belegen, dann ruckartig mit
dem Schieber unter die Pizza fahren.

o Uberschiissiges Mehl mit leichten ruckartigen Bewegungen
abstreifen —im Ofen verbrenntes nurund triibtden
Geschmack. Pizza Giber den Stein legen, Schieber ruckartig
herausziehen.

e Stein am Knaufvon Hand weiterdrehen, sonst brennt die
Pizza einseitigan. Tempo und Position bestimmst du dabei
selbst, Wenden mit dem Schieber entfallt.

0 Bei voller Hitze ist sie in ein bis zwei Minuten fertig, also
danebenbleiben. Mehlreste zwischendurch vom Stein
kehren.

o Ausmachen in dieser Reihenfolge: erst das Flaschenventil
schlieRen, brennen lassen, bis die Flamme ausgeht, dann
den Reglerzu. So bleibt kein Gasim Schlauch.

KLEMMT WAS?

Ruf an, bevor du improvisierst. Bei Gasgeruch oder einer Stérung: Flaschenventil

zu, Abstand halten, dann anrufen. Eigenmachtige Reparaturen sind laut
Mietvertrag nicht zulassig.

12U FROH EINGESCHOBEN
Ein Stein, der noch nicht durchgeheizt ist, macht einen bleichen
Boden, der am Stein klebt. Lieber langer vorheizen als zu frith
einschieben.

2 NICHT GEDREHT
Wer die Pizza liegen ldsst, hat sie auf einer Seite schwarzund auf
der anderen blass. Am Knauf drehen — das ist bei jedem
Pizzaofen nétigund braucht etwas Ubung.

3 IU NASS BELEGT
Viel Sauce und feuchter Belag lassen den Teigam Schieber
kleben. Sparsam belegen, auf Semola arbeiten und ziigig

einschielRen.
( )
SICHERHEIT
= Nurim Freien betreiben. Nie im Zelt, im Pavillon, in der
Garage oderim Innenraum.
= Ofen und Miindungwerden sehrhei und bleiben es
lange. Kinder und Tiere fernhalten.
= Nichts Brennbares in Reichweite: Kartons, Papier,
Klichentlicher, Grillanziinder.
— Gasgeruch: keinen Schalter betatigen, keine Flamme,
Flaschenventil schlieRen, Abstand halten, dann anrufen.
— Gasflasche stehend transportieren, nach Gebrauch das
Ventil zudrehen.
— Loschdecke griffbereit halten. Fett- und Teigbrande nie
mit Wasser [0schen.
& J

RUCKGABE
(7] Ofenvollstandigausgekiihltund auBen abgewischt

[:] Pizzastein trocken abgebiirstet, nicht gewaschen — nass
gemacht reilt er beim nachsten Aufheizen

() Schaufelund Schieber sauber und trocken
C] War die Gasflasche von mir: zurlick, Ventil zu,

Schutzkappe drauf

Ubergabe ab 16 Uhr, ein Miettag sind 24 Stunden ab Ubergabe - je
langer du mietest, desto glinstiger wird jeder Tag. Der Ofen braucht
nach dem letzten Stiick lange zum Abkiihlen — plan die Zeit ein,
bevor du ihn insAuto ladst.
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