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Q U I C K- S T A R T - G U I D E

POPCORNMASCHINE

ROYAL CATERI NG RCPW-16E

230 V · 1,6 kW · Kesseltemperatur 220–270 °C

Rollwagen dabei

1 WA S  L I EGT  B EI

2 A UFBA U

3 I N BETR I EBN A HM E

4 DI E DREI  HÄ UFI GS TEN  FEHLER

S IC H ER H E IT

R Ü C K G A B E

Stecker gezogen, Gerät vollständig ausgekühlt

Kessel innen ausgewischt, Fettreste entfernt — keine

Metallschwämme, die zerkratzen die Beschichtung

Scheiben und Wärmefach mit feuchtem Tuch gereinigt,

kein Wasserstrahl

Rollwagen abgewischt, Kabel aufgerollt

Übergabe ab 16 Uhr, ein Miettag sind 24 Stunden ab Übergabe – je

länger du mietest, desto günstiger wird jeder Tag. Restlicher Mais

und Zucker gehören nicht in den Kessel — trocken zurück ist besser

als schnell zurück.

K L E MMT  W AS?

Ruf an, bevor du improvisierst. Wird der Kessel nicht heiß, hängt es meistens am

Anschluss oder an der Absicherung. Eigenmächtige Reparaturen sind laut

Mietvertrag nicht zulässig.
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Popcornmaschine mit beheiztem Kessel, Rührwerk und

Wärmefach

Rollwagen

Öl, Mais, Zucker und Tüten bringst du mit
Ich empfehle Popcornöl mit Buttergeschmack statt Kokosfett.

Geheimtipp: etwas Vanillezucker mit in den Kessel. Gehört nicht zur

Miete.

Rollwagen aufstellen, Rollen feststellen, Maschine mittig

aufsetzen. Sie muss fest und stabil stehen.
1

Trockener Standplatz mit Dach über dem Kopf, aber nicht im

Zelt ohne Luft. Kein Regen auf das Gerät.
2

Steckdose in Reichweite. Kabel nicht über Laufwege legen,

keine gestapelten Verlängerungen.
3

Kessel und Scheiben trocken abwischen, Klappe auf

Schließen prüfen.
4

Portionen bereitstellen: je Durchgang 50 ml Öl, 150 g Mais, 50

g Zucker.
5

Schalter „Warming & light“ einschalten — Wärmefach und

Licht. Die Warmhaltung darf den ganzen Abend durchlaufen.
1

Kessel nicht vorheizen. 50 ml Öl, 150 g Mais und 50 g Zucker

in den kalten Kessel geben, Klappe schließen.
2

„Heat“ und „Turn“ einschalten und warten. Die Klappe bleibt

zu, solange es poppt.
3

Sobald die ersten Körner poppen: „Heat“ aus. Der Rührer

läuft weiter. Bleibt der Kessel an, brennen Zucker und

Popcorn an.

4

Lässt das Poppen merklich nach, auch „Turn“ ausschalten

und den Kessel am Hebel ins Wärmefach auskippen.
5

Direkt neu befüllen, erst dann wieder einschalten.

Dauerbetrieb macht die Maschine zu heiß und das Ergebnis

schlecht.

6

Zum Schluss alle Schalter aus und den Stecker ziehen.7

KESSEL DURCHLAUFEN LASSEN
Sobald die ersten Körner poppen, gehört „Heat“ aus — sonst

brennen Zucker und Popcorn an.

1

KLAPPE OFFEN GELASSEN
Heißes Popcorn und heißes Öl springen aus dem Kessel. Erst

öffnen, wenn nichts mehr poppt.

2

ZU VOLL GEMACHT
Mehr Mais bringt nicht mehr Popcorn, sondern einen

überlaufenden Kessel und angebrannten Zucker. 50 ml, 150 g, 50

g — das ist das Maß.

3

Kessel, Heizplatte und Scheiben werden sehr heiß. Kinder

nicht allein arbeiten lassen.

Nur an eine ordnungsgemäße, abgesicherte Steckdose

anschließen.

Schaltet sie bei Überhitzung ab: Stecker ziehen, abkühlen

lassen, anrufen.

Zum Reinigen immer erst ausschalten und den Stecker

ziehen.

Kein Öl auf die heiße Platte tropfen lassen —

Brandgefahr. Nie Wasser auf die heiße Platte.

Nie mit Wasser abspritzen und nicht direkt mit Wasser

reinigen — die Elektrik nimmt das übel.

Es muss immer jemand bei der laufenden Maschine sein.


